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Резюме 

 

 Сир 

Мета проекту Створити сучасне підприємство з виготовлення сиру  

Виробничі потужності 13,5 т у рік 

Необхідні площі приміщень 30 м2 

Необхідна площа землі 40 м2 

Штат працівників 4 чоловіка 

Капітальні інвестиції в т. ч.: 

Обладнання 

Приміщення 

Оборотні кошти 

Інше 

979,44 тис. грн 

134,44 тис. грн 

252,00 тис. грн 

513,00 тис. грн 

90 тис. грн 

Фінансові результати:  

Чистий прибуток  

Термін окупності 

Рентабельність 

 

1051,16 тис. грн 

9,2 місяці 

39,7% 

Результат впровадження проекту 
Збільшення надходжень до місцевого бюджету та покращення умов проживання у сільській місцевості. 

Створення нових робочих місць 



 
 

 
 

2. Технологія виробництва сиру 

 

Рис. 1.1 Схема технологічного процесу виробництва сиру 
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3. План приміщення сироварні 

          

 

  
      Перелік обладнання: 

1. Варочний котел 300л 

2. Прес - стіл  

3. Водяний насос 

4. Ємність з гарячою водою 

5. Вакуумний насос 

6. Холодильний агрегат 

7. Мийна для посуду 

                            Рис. 1.2 План приміщення сироварні                                                                                                                                                                             



 
 

 
12. Ефективність проекту 

 
   тис. грн 

                                                                                                                                                                                         Точка беззбитковості виробництва 
 

                                            При реалізації 34 % сиру твердого та м’якого 
      В товарному вигляді: 5,20 т.   

В грошовому еквіваленті: 2457,83 тис. грн 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
Термін окупності проекту 
 
Капітальні інвестиції – 979,44 тис. грн  
 
Чистий прибуток після виходу на повну потужність (через 8 
місяців) складе – 196,27 тис. грн в місяць 
 
Термін окупності проекту: 9,2 міс 
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